
1



2

RECETA PARA HOY:

   Mermelada
 de Mandarina
1er ingrediente:
magia, malabares, 
acrobacia,bien sazonado 
de buen humor

2º ingrediente:
trucos sorprendentes
mezclado
con diversión.

postre:
mucha, mucha 
FRUTA!
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La Famosa “mermela-
dista”, Tina Mandarina, 
fabrica sus exclusivas 
mermeladas con una re-
volucionaria técnica lla-
mada velocifusión ...pero 
lo que parecía facil, cada 
vez sera más complicado, 
y los niños y niñas tendrán 
que ayudar a nuestra ami-
ga a realizar el gran rece-
ta final.    
Magia, malabares y acro-
bacia,
azucar, fruta
y mucha velocidal, 
serán los ingredientes 
que utilizará.

Sinopsis:
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Es un espectáculo   de 
50 minutos para un pú-
blico de 3 a 100 años, 
que combina malaba-
res, equilibrio con platos 
chinos, y acrobacia 
con divertidos trucos de 
magia;
Es la manera más di-
vertida de promover 
hábitos saludables en la 
alimentación, el depor-
te y la hidratación
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Fotos:
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Fotos:
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Tina Lorenzi es ,
 Tina Mandarina
 Artista de circo, actriz e 
ilustradora, con una larga
trayectoria en el mundo 
del espectáculo.
https://issuu.com/tina-lorenzi-
ilustracion/docs/tina_lorenzi_
book_y_curriculum_

http://issuu.com/tina-lorenzi-
ilustracion/docs/book_tina_lo-
renzi
El Circo, El teatro, son las 
herramientas que utiliza 
para llegar, estimular, y 
entretener a los niños.

https://issuu.com/tina-lorenzi-ilustracion/docs/tina_lorenzi_book_y_curriculum_
https://issuu.com/tina-lorenzi-ilustracion/docs/tina_lorenzi_book_y_curriculum_
https://issuu.com/tina-lorenzi-ilustracion/docs/tina_lorenzi_book_y_curriculum_
http://issuu.com/tina-lorenzi-ilustracion/docs/book_tina_lorenzi
http://issuu.com/tina-lorenzi-ilustracion/docs/book_tina_lorenzi
http://issuu.com/tina-lorenzi-ilustracion/docs/book_tina_lorenzi
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Necesidades Tecnicas:

-Toma de corriente 220 w
-Escenario mínimo :5x4 m , altura  mínima 3m 
- acceso al espacio escénico para descarga
-Camerino para un artista
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Tina lorenzi
655064951
info@espectaculosmandarina.com

@tina_espectaculos_mandarina

www.espectaculosmandarina.com

Contacto:

http://info@espectaculosmandarina.com
https://www.instagram.com/tina_espectaculos_mandarina/?hl=es
http://www.espectaculosmandarina.com
https://www.instagram.com/tina_espectaculos_mandarina/?hl=es

